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MENU DU
\*l NOUVEL AN

31 décembre dés 19k
=

Mises en bouche

Saumon Label Rouge
Orange / carottes noires / mousse de betterave / tuile de pain

Canard
Coing / cappuccino de pommes de terre / céeleri / cafe

Gambas
Gyoza / mayonnaise de homard / pickles

Chevreuil
Blette / charbon vegetal / topinambour / sauce rubis

*****

Comme une assiette de fromage
Buffala glace / cromesquis dAuvergne / brioche perdue au gruyere dalpage

******

Chou Praline
Cremeux vanille / craquelin / sponge cake a la framboise

« Live music » durant le repas.
Menu a 155€ boissons comprises”

Paiement a la réservation.
" accords mets vins, bieres au fut, softs, cafés & thes
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