A 1a carte Menu 5 services
98 €/pers.

Servi @ I'ensemble de la table
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CEUF FLORENTINE
& CAVIAR OSCIETRA BELGE 22¢€
Epinards, espuma hollandaise, pain AMUSES-BOUCHE
TARTARE DE BCEUF e TARTARE DE BCEUF €
Citron bergamote, raifort, caviar beige Plotinium Citron bergamote, raifort, caviar belge Platinium
Topinambour, salsifis, pignons de pin Topinambour, salsifis, pignons de pin
ENTRECOTE DE BCEUF MATUREE (350 G) 49€ DOS DE SKREI 326
Pommes Anna, sauce béarnaise Betterave - Chou-fleur - Piment vert
POT-AU-FEU DE HOMARD (500/600 G) 49€ FILET DE CANARD DE BARBARIE 386
Nage de homard, petits legumes Patate douce - Brocoli - Amande - Porto
SOLE GRENOBLOISE 490¢ PLAISIR SUCRE 166
Epinards, purée de pommes de terre au beurre Feuilleté - Noisette - Caramel
facon Robuchon

OU/ET

PLAISIR SUCRE 16€ SELECTION DE FROMAGES DU CHEF
Feuilleté - Noisette - Caramel Ousup.+9€
.................................................................................................. Etsup. +20€
CREMEUX AU CARAMEL 15€
Biscuit Joconde, caramel au beurre salg, MIGNARDISES
mousseline au caramel
FEUILLETE POMME & NOISETTE 5¢ Tout changement sur le menu, peut entrainer un supplément.

Ganache caramel, crémeux noisette, compote de pomme - . . S .
Désirez-vous des renseignements sur la présence d‘allergenes dans nos produits ?

Notre responsable vous renseignera volontiers |
Nous attirons votre attention : la composition des produits peut varier.






