my Sake

LES SAKES

POUR L'APERO... POUR DEUX ?20 o
Sparkling dry FUTSUSHU 25€
Sake petillant avec beaucoup de fraicheur et subtilement fruite.

POUR LES PLATS DE POISSONS ] o

Miyamizu No Hana
TOKUBETSU JUNMAI 28€

Touche fruitée due a une tres forte teneur en mineraux.

POUR LES PLATS AUX LEGUMES ?30 cl

Dream JUNMAI GINJO 21€
Gout leger et sucre grace au brassin fait avec l'eau de Yumeyama.
POUR LES PLATS EPICES | £

Kotobuki JUNMAI GINJO 23€
Son profil varie entre les fruits exotiques, banane, ananas.

Tomio JUNMAI GINJO 39€

Arémes fruites tres expressifs.

POUR LES PLATS DE VIANDE ?30 cl

Bonds well with beef
JUNMAI GINJO (KIMOTO) 23€

Un sake plein de caractere, puissant et frais.

POUR LES CONNAISSEURS ¥isc
Koi JUNMAI DAIGINJO 200€
Sake robuste, brut et pur.

LES BOISSONS

Nous vous proposons l'entiéretée
des boissons du restaurant lAtelier du Sélys
en plus de ses spécialités japonaises :

BIERE JAPONAISE
Asahi 33cl 4,40€

UM E S H U (liqueur de prune)

Umeshu Q€
Umeshu + shizo 9€
Umeshi + yuzu . 0€
Umeshu + mango Q€
GINS

Roku 12€
Jinzu 12€
Supplément tonic 2€

WHISKIES

Suntory Toki 10€
Nobushi 12€
Hibiki Harmony 18€
Nikka from the barrel 14€
The Yamazaki 18€

Servi classique ou en mizarawui

COCKTAILS
Ume Spritz 15€

Umeshu / Champagne
saveur classique, yuzu, shizo, mango

Geisha Negroni 14€

Jinzu gin / Martini Rosato / Campari /
coriandre & yuzu

Ichogo Ichie 13€

Roku gin / liqueur de jasmin / Lillet /
cordial matcha & kaffir

Soleil Levant 15€

Nikka from the barrel / umeshu / eau de coco /
sirop de pandan

N'hésitez pas également a ¢
notre carte des vins.

0 Retrouvez-nous
sur les réseaux sociaux
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Menu

6 services
a 57 €/pers.

(min 2 pers.)
Lleur choix
decouvrir
> cuisine

Baby épinards, huile de truffe, scampis,
vinaigre de Kriek, chips de poireau
Riz croustillant, américain de thon et andalouse

Cabillaud en nori,
bouillon de miso blanc et concombre
en pickles au peket

Dashi, shitaké, porc au citron

Wagyu flambé au sakeé,
chou pointu, koboi et sirop de Liége

Dorayaki, cuberdon, sorbet yuzu

Veégétarien ? N >
ses spécialités veg nde.
Besoin de renseigr nce

d'allergenes ? | s

renseign

8 services
a 9o €/pers.
(min 2 pers.)

r les fins
Irmets

Baby épinards, huile de truffe, scampis,
vinaigre de Kriek, chips de poireau

Saumon et calamar en sashimi,
béarnaise au wakameé

Riz croustillant, américain de thon et andalouse

Cabillaud en nori,
bouillon de miso blanc et concombre
en pickles au peket

Wagyu flambé au sake,
chou pointu, koboi et sirop de Liege

Gyoza de homard, ris de veau, pain d'épice

Dorayaki, cuberdon, sorbet yuzu

Irisk Tokyo style

FROID

Saumon et calamar en sashimi

Baby épinards, scampis huile de truffe
et vinaigre de Krek ... 15€

Riz croustillant, américain de thon

etandalouse ... 19€

Rouleaux de printemps au homard ... 23€

CHAUD

Cabillaud en nori, bouillon de miso blanc

et concombre en pickles au péket ... 24€

Wagyu flambeé au saké, chou pointu,

koboi et sirop de LiI€ge ... 45€

Gyoza de homard,

ris de veau, pain d'€PICE ... 30€

Filet de boeuf (tigre quipleure) ... 27€

Porc au citron, dashi et shiitaken ... 21€

ACCOMPAGNEMENTS

Nouilles soba ... . . . 5€

Riz jasmin . . .5€

Shiitake sauté ... . . . . 5€

Edamame . 5€
.

SUSHIS o6picce

SAUIMON e 18€
Thon 21€
UNQQI s 24€
Wagyu ... 40€
M AKIS 6pieces

Thon ou thon SPICY ... 21€
SaumonN OU SAUMON SPICY ... 18€
UNQQG .. A 24€
Takuan ... 12€

o

SIGNATURES ROLLS
pleces

Vulcano

Tuna rolls

Principauté

Label rouge

Dragon eyes ...

Longchamps

Shizu

Rainbow roll

Termai thon

Termai scampis .......

Termai legumes

22€

.24€

23€

23€

25€

22€

24€

26€

24€

..21€

18€

. 15€

SUSHIS PLATEAUX
Classic - 10 pieces
Deluxe - 20 pieces
Royal - 30 pieces ...

DESSERTS

Dorayaki, cuberdon, sorbet yuzu
Irish Tokyo style
Mochi

Pandan cake, glace au thé vert
Cake au jasmin

30€
50€

.68€

14€
12€
10€
12€
12€




